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注销公告
������周口市无絮杨柳协会于 2026年 1月 16日召开会员大会， 决定
清算注销，请债权债务人于 45 日内联系处理相关事宜。 联系人：刘
中山，联系电话：13523394948。

2026 年 2 月 7 日

声 明
������ 王 解 （ 身 份 证 号 ：
41282519******7042）于 2020
年农历四月二十九因病去世，
其名下房屋所有权（沈丘县九
龙府上邸 20 号楼 603 室 ）由

冷 海 永 继 承 （身 份 证 号 ：
41272819******0819），家庭其
他成员均已放弃继承。

特此声明

2026 年 2 月 7 日

遗失声明
������●周口市兆吉商贸有限公司公章不慎
丢失，声明作废。

2026 年 2 月 7 日
●侯坤不慎将郸城县博群置业有限公

司开发的博群迎宾府 A 区项目 1 号楼 1 单

元 101 室房款收据丢失，编号：0000846（金
额：10000 元），编号：0000915（金额 ：210405
元），声明作废。

2026 年 2 月 7 日
●解小梅不慎将位于项城市花园街道

的袁桥社区阳光枫景 0013 幢 1 单元 302 室
房产证丢失，房产证号：00013437，声明作废。

2026 年 2 月 7 日

新华社石家庄 2 月 6 日电 记

者从 2 月 5 日至 6 日在河北廊坊举
行的 2026 年度全国基础教育重点
工作部署会上获悉，2026 年， 教育
部将持续推进校园餐、教辅、校服等
专项整治，加强校园餐全链条监管，
严把教辅征订“入口关”，推进校服
采购规范化，严查利益输送、贪腐行
为，坚决维护学生和家长合法权益。

围绕深化考试评价改革， 教育
部提出，将有序推进中考改革，开展
中考命题评估，提高命题质量，减少
超纲超标、 死记硬背和 “机械式刷
题”，引导教学回归育人本质。 各地
要同步做好招生改革， 在积极扩大
高中教育资源、 增加人民群众接受

良好教育机会的同时， 鼓励有条件
的地方通过积极扩大优质普通高中

指标到校比例，探索登记入学、均衡
派位、划片招生等多元化录取改革，
淡化升学竞争。

在深入开展阳光招生专项行动

方面，教育部要求，义务教育落实免
试就近入学，全面推进均衡编班。普
通高中严格执行属地招生和 “公民
同招”政策，规范清理不合理的招生
政策，坚决守住教育公平底线。

此外， 教育部提出，2026 年将
加强对学前一年免费政策落实情况

的摸底调研， 也将推进托幼一体化
幼儿园建设， 支持有条件的幼儿园
招收 2至 3岁幼儿。

教育部将持续推进校园餐、
教辅、校服等专项整治

������一份生育津贴，连着民生期盼，更显政策温度。 记者 2 月 6 日从国家医
保局获悉，全国范围内已实现生育津贴直接发放至个人，生育保障红利直达
群众手中。 新华社发 王鹏 作

□新华社记者

关乎千家万户的事，再仔细都不
为过。

预制菜添加剂怎么控？营养好不
好？ 保质期多久才合适？ 近期，这盘
“提前做好的菜”，成了不少消费者关
注的话题。

首次为预制菜安全“立规矩”。 2
月 6 日，国家卫生健康委、国家市场
监督管理总局等部门就预制菜国家

标准等征求意见，明确预制菜的术语
和定义、原料要求、食品添加剂使用
要求、营养品质要求、如何自主明示
等。这不仅是加强食品安全监管的重
要举措，更是回应民生期待、引导健
康消费、推动产业高质量发展的重要
一步。

据介绍，近年来，随着预制菜工
业化、规模化、标准化生产的出现和
快速发展，为加强对这种新业态的监
管，需要对预制菜的原料、生产经营、
贮存运输、包装标签等各环节强化风
险管理，以保证预制菜的安全性和营
养品质。

预制菜将有权威“说法”———

过去， 市场上产品五花八门，概
念各说各话。

此次征求意见稿给了预制菜更

明确的定义：预制菜肴是以一种或多
种食用农产品及其制品为原料，使用
或不使用调味料等辅料，不添加防腐
剂，经工业化预加工（如搅拌、腌制、
滚揉、成型 、炒 、炸 、烤 、煮 、蒸等 ）制
成，配以或不配以调味料包，加热或
熟制后方可食用的预包装菜肴产品。

同时，征求意见稿划清界限：主食
类食品（如速冻饺子、包子）、净菜类食
品（仅经清洗、切割的蔬菜）、即食类食
品（如即食鸡胸肉、即食沙拉）等，都不
属于本标准管理的预制菜范畴。

“这一定位， 既抓住了菜肴和需
后续烹饪的核心特征，也避免了与现
有其他食品标准的交叉管理，让监管
更精准、更具针对性，让消费者更明
白。 ”国家食品安全风险评估中心标
准二室主任王君说。

向“防腐剂”说不，给“添加剂”做
减法———

对预制菜而言，原料安全是第一
道关。应符合相应的食品标准和有关
规定， 不应使用腐败变质的原料；农

药残留、兽药残留、污染物等应符合
相应规定； 鼓励建立稳定的供货渠
道，确保原料可追溯……预制菜国标
要从源头端堵住“以次充好”。

“预制菜是否含防腐剂” 是公众
的关切之一。 对此，征求意见稿态度
鲜明，给消费者吃下“定心丸”：生产
加工中不得添加防腐剂。

食品添加剂也要“瘦身”。根据要
求，食品添加剂“非必要不添加”，并
尽可能减少使用品种和使用量。 同
时，不应掩盖食品腐败变质以及食品
本身或加工过程中的质量缺陷，不应
以掺杂、掺假、伪造为目的使用食品
添加剂。

这意味着，企业需通过提升工艺
和技术来保鲜保味，而不是过度依赖
食品添加剂。

营养不能少，保质期最长不应超
过 12个月———

宜采用先进技术或设备最大程

度保留原料的营养成分；熟制过程应
避免过度烹饪； 鼓励采用气调保鲜、
冰温保鲜等有利于保鲜的技术，以及
非热加工、包埋运载等营养与风味稳
态化技术……一系列“硬杠杠”确保

预制菜更贴近群众健康膳食需求。
同时，生产企业应在保障食品安

全的前提下， 综合考虑营养品质、原
料属性、生产工艺、贮运条件、包装性
能、消费方式和产品特点等，合理设
定产品的保质期， 最长不应超过 12
个月。

“12 个月的最长期限兼顾了公
众诉求和企业生产经营的现实需

要。 ”王君表示，起草组在对 200多家
企业、超千款市售预制菜产品的预加
工方式、贮存方式等参数进行调查分
析的基础上， 统筹考虑公众期待、营
养品质、 风味口感和产业发展等因
素，要求企业尽量缩短产品保质期。

此外，同步征求意见的相关文件
还鼓励餐饮服务提供者根据自身经

营实际， 自主明示菜品加工制作方
式。

让老百姓吃得方便，更要吃得明
白、吃得放心，这是产业可持续发展
的根基，也是以“最严谨的标准”守护
“舌尖上的安全”的题中之义。我们期
待，这份即将落地的国标，能真正守
护好百姓的盘中餐。

（新华社北京 2月 6日电）

预制菜将迎首个国标，吃得省心更安心！

新华社北京 2 月 5 日电 （记者
申铖） 为扎实推进海南自由贸易港
建设， 切实提升岛内居民获得感，财
政部、海关总署、税务总局 2 月 5 日
对外发布通知，明确海南自由贸易港

岛内居民消费的进境商品 “零关税”
政策，自公布之日起实施。

政策规定，对海南自由贸易港岛
内居民在指定经营场所购买的进境

商品，在免税额度和商品清单范围内

免征进口关税、进口环节以及国内环
节增值税和消费税。 其中，岛内居民
包括持有海南省身份证、海南省居住
证或海南省社保卡的中国公民，在海
南省工作生活并持有居留证件的境

外人员。免税额度为每人每年 1万元
人民币，不限购买次数。 免税商品聚
焦岛内居民日常生活所需，主要包括
部分食品饮料、日化用品、家居百货、
母婴用品等。

三部门发布海南自由贸易港岛内居民消费的进境商品“零关税”政策
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